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Efecto de Ia contaminacion por insectos
en comino almacenado
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Resumen

Se evaluo la pérdida que Tribolium castaneum Herbst y
Lasioderma serricorne (F) ocasionaron en el comino
molido almacenado bajo condiciones controladas de
temperatura (28+2°C) y humedad relativa (73%). Se
determind el consumo de materia seca por cada estadio
bioldgico activo y la densidad poblacional de las espe-
cies. Los estadios larval y adulto de T. castaneum ingirie-
ron 2,18 y 0,36 mg, respectivamente. A los 90 dias de
almacenamiento, la especie T. castaneum alcanzdé un
desarrollo poblacional de 463 individuos y ocasiono una
pérdida en peso de 22,6%.
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Introduccion
El comino (Cominum cyminum L), ya sea en grano o
molido, es una especia que se utiliza ampliamente en la
industria carnica, en el sector gastrondmico y en los
hogares para la elaboracion de diferentes productos y
platos culinarios.

Durante el almacenamiento, el comino molido
se encuentra sujeto a pérdidas variables, ocasionadas
principalmente por factores fisicos y bioticos, siendo la
temperatura y la humedad relativa los factores fisicos
mas favorables para el rapido desarrollo ontogénico de
diferentes especies de insectos que constituyen, dentro
de los factores biologicos, una de las principales causas
de deterioro y pérdidas en el mismo(.

Dentro de los problemas que presentan el
almacenamiento y conservacion del comino molido, se
encuentran las pérdidas -cuyo valor real se desconoce-
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ocasionadas por diferentes especies de insectos. El obje-
tivo del presente trabajo fue determinar el dafio produ-
cido por las principales plagas de este producto seco de
origen vegetal, almacenado bajo condiciones controla-
das de temperatura y humedad relativa, asi como el
consumo de materia seca por los estadios biologicos
activos de estos insectos.

Materiales y métodos

Se utilizaron insectos de prueba perteneciente a las
especies Tribolium castaneum Herbst y Lasioderma serri-
corne (F), criados en el laboratorio sobre comino moli-
do, a una temperatura de 28+2°C y una humedad rela-
tiva de 73%/@. Estas especies constituyen por su abun-
dancia, selectividad alimentaria y frecuencia de apari-
cion las principales plagas de insectos del comino moli-
do almacenado en Cuba(@).

Se utilizo comino molido procedente de la
fabrica El Potro, provincia de la Habana, el que fue pre-
viamente tamizado y almacenado a -5°C durante diez
dias para asegurar que no hubiera materias extrafias ni
infestacion por insectos y acaros. Al término de los diez
dias, el producto se mantuvo en condiciones ambienta-
les durante 96 horas y se determind mediante el méto-
do de secado en estufa la humedad del mismo® cuyo
valor inicial fue de 12,6%.

Se depositaron 1000 g de comino molido en
cada una de las cajas entomoldgicas utilizadas en la
experiencia, de las cuales 42 se infestaron con poblacio-
nes de 20 insectos adultos sexados pertenecientes a una
misma especie (21 con T. castaneum e igual cantidad
con L. serricorne) y 18 se mantuvieron sin contaminar
como control. Las cajas entomoldgicas fueron colocadas



en incubadora a 28+2°C, que contenia una solucion
saturada de acetato de sodio, lo que permitio obtener
dentro de las camara una humedad relativa de 73%. La
cantidad de insectos empleados puede calificarse como
elevada, de acuerdo a los criterios de evaluacion de
infestacion para productos secos de origen vegetal, con
la ventaja de acelerar los efectos de la contaminacion
biological®).

Se evalud el consumo de materia seca por esta-
dio biolégico activo de larva y adulto®, y a los 15, 30,
45, 60, 75 y 90 dias. A partir del momento en que se
infestaron las muestras se determind la pérdida en peso
y el desarrollo poblacional o abundancia (5,7) con el
objetivo de conocer la pérdida real producida por estas
especies durante su desarrollo ontogénico.

Todos los datos se refirieron a base seca, lo que
permitio realizar comparaciones entre los pesos de dife-
rentes periodos de almacenamiento, sin que existiera
interferencia por los cambios de humedad que fueron
ocurriendo en el producto durante el experimento.

Los datos de los indices evaluados se procesa-
ron mediante una prueba de hipotesis (t de Student) y
analisis de varianza clasificacion simple, hallandose las
diferencias entre las medias por el método de compara-
ciones multiples de Duncan.

Tribolium Lasioderma serricorne

Resultados y discusion

La Tabla 1 muestra la cantidad de comino molido inge-
rido por los estadios bioldgicos activos de las especies
de insectos objeto de estudio. Los estadios larval y adul-
to de T. castaneum consumieron 2,18 y 0,36 mg, respec-
tivamente.

Los resultados del analisis estadistico mostraron
que existe diferencia significativa entre las diferentes
especies de insectos para un mismo estadio bioldgico. Los
especimenes de L. serricorne presentaron menor ingesta,
lo que puede deberse a una menor capacidad de su apa-
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rato mandibular para destruir los pequefos granulos del
producto e incorporarlos a su aparato digestivo.

La Tabla 2 presenta los resultados del desarro-
llo poblacional de las especies T. castaneum y L. serricor-
ne relacionado con el tiempo de almacenamiento y el
comportamiento de la pérdida en peso en el comino
molido almacenado. Se observa que cada uno de los fac-
tores estudiados aumentan progresivamente con el
tiempo de almacenamiento, comportandose la especie
I. castaneum como muy dafiina. A los tres
meses de almacenamiento el desarrollo
poblacional de T. castaneum fue de 463
individuos y ocasion6 una pérdida en
peso de 22,6%, mientras que L. serri-
corne alcanzd una poblacion de 387
insectos y produjo un 13,5% de pérdi-
da en peso.

Con relacion al contenido de
humedad, se obtuvo un valor maximo de
14,8%, lo que puede deberse a las exuda-
ciones corporales y los desechos del metabo-
lismo de los insectos. Es importante sefialar que,
debido al incremento de |a poblacion de insectos, se pre-
sentaron alteraciones que a los 30 dias de almacena-
miento fueron ligeramente perceptibles en el producto;
a partir de los 75 dias de iniciada la experiencia, el con-
tenido de todas las cajas que se encontraban infestadas
presentaba gran cantidad de fragmentos de insectos,

nidos, exhuvias, material fecal y olor desagra-
dable, asi como la presencia de mohos en la
superficie del producto.

Los resultados del analisis estadistico
realizado mostraron que existe diferencia sig-
nificativa para los diferentes tiempos de alma-
cenamiento, con relacion a cada factor eva-
luado.

Conclusiones

El consumo de materia seca por los estadios
larval y adulto de Tribolium castaneum Herbst fue mayor
que el ingerido por los de L. serricorne (F.).

La especie Tribolium castaneum Herbst se com-
portd como muy dafiina al producir, en el comino moli-
do almacenado durante tres meses, una pérdida real de
22,6% en relacion con el peso inicial del producto. A los
90 dias de almacenamiento la poblacion de Tribolium
castaneum Herbst crecié hasta 463 individuos.
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